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Encastrables De Dietrich: vous les
aimerez longtemps.

Avant de mettre au point les Encastrables, De Dietrich a procédé a de trés hes dans tous les d
choix des matériaux, confort d’utilisation, sécurité, solidité. Mais surtout De Dietrich a mlemoge des centaines d'utilisatrices pour
encore mieux connaitre leurs gouts, leurs aspirations, leurs bcsoms
Resul((lu une gamme compléte d’appareils a encastrer qui s'imposent par la rigueur de leur conception,-la précision et le soin
eur réalisation.
mq,m parfaitement 4 tous les décors, les Encastrables De Dietrich agrandissent I'espace fonctionnel et

¢ perfecti ils vous apportent une rare commodité d'utilisation.
ublmbls De Dietrich : (\'6}5 sommes sl‘ns que vous les aimerez longtemps.

6s fours A encastrer.

De Dietrich vous propose une gamme large et variée de fours.
Une gamme large par Ja présence de 11 modéles, des fours simples et des fours doubles, des fours
aencastrer en hauteur ou a enchasser sous le [plan de travail, des fours d’une esthétique sobre
et classique ou résolument contemporaine, plus dépouillée et parfaitement intégrée
aux meubles par leur porte pas plus €paisse que celle des €léments de cuisine.
Une gamme vari¢e faisant appel a différentes techniques de cuisson :
la convection naturelle ou la chaleur tournante et utilisant comme
principe de nettoyage tant la catalyse que la pyrolyse.
Nouveauté d’avant garde, la prﬁrammanon
¢électronique apparait sur deux modeles a pyrolyse.

VIRTUAL MUSEUM




Fours apyrolyse.

ULTIMEEATY

molyse: un principe de nettoyage qui a fait ses preuves depuis de longues
leTuaLmsemw De Dietrich.

est le seul procédé automatique de nettoyage permettant d’obtenir un four
integralemem propre quel que soit le degré de salissure.
our obtenir ce résultat, la température du four monte a 500° C. Ceci nécessite

une isolation tres poussée qui permet également de réduire la consommation
7

d’électricité pendant la cuisson.

L’émail du four redevient toujours
étincelant et la porte est débarrassée des
projections.

GRAND VOLUME DE FOUR

Gréce aux résistances de sole cachées et a une isolation
a la fois compacte et tres efficace, ces fours

ont unvolume utile de 51 a 38,6 litres.

Ils sont parmi les plus vastes du marché.

FOURS A PYROLYSE AVEC PROGRAMMATION A HORLOGE

3 modeles présentant de nombreux
avantages dont certains sont des
exclusivités.

BANDEAU DE COMMANDE

Trés complet avec visualisation parfaite par symboles lumineux,

des positions thermostatiques el des fonctions retenues.

Le programmateur offre le choix entre une cuisson toute automatique
(depart et arrét iques), ique (départ manuel

er arrét automatique), ou manuvlle
Une prise de courant ble

ermet d'a les

)
petits appareils menagers : une cafetiere branc h('(' le soir, le café sera
prét au réveil.

FOUR A PYROLYSE 807 *

Porte panoramique a ouverture abattante avec trois paisseurs
dL verre - Bandeau de commande en verre émaillé -

sation par symboles lumineux - Programmateur -

de courant programmable 16 A - Modulation de cuisson
avec 3 possib de chauffe - Four trés vaste : 58,6 litres utiles -
Thermostats - ge - Grilloir - Nettoyage intégral par
pyrolyse - Catalyseur supprimant odeurs et umees - Systéme de
securité lors de la pyrolyse - Refroidissement extérieur par
ventilateur a 2 vitesses - Livré avec tournebroche -
Tournebrochettes en option

Voute pleine puissance et
sole demi-puissance :
idéal pour les gratins par
exemple.

Volite et sole

pleine puissance :

les viandes sont bien
saisies sur toutes les faces.

FOUR A PYROLYSE 494-495
Porte panoramique a ouverture a droite (modéle 494) ou a
gauche (modele 495), avec 3 épaisseurs de verre - Bandeau de
u)mnmndu en verre emaillé -
Programmateur - Prise de courant pro;
Modulation de cuisson avec 3 possibil
vaste : 51 litres utiles - Thermostats -

ammable 10 A -
de chauffe - Four trés
Eclairage - Grilloir -

Nettoyage intégral du four par pyrolyse - Catalyseur supprimant
odeurs et fumées steme de securité lors de'la pyrolyse -
Refroidissement rieur par ventilateur - Livré avec

2 tournebroches - Tournebrochettes en option.

/isualisation par symboles lumineux -

MODULATION DE LA CUISSON

Selon les mets a cuire la puissarice de chauffe peut étre
repartie differemment dans le four :

Voiite demi-puissance et
sole pleine puissance :

la pate des tartes est bien
doree, les fruits sont a point.

FOUR DOUBLE A PYROLYSE 442-443
Four supérieur

Porte panoramique
(modele 443) av u

ouverture a droite (modele 442) ou a gauche
eurs de verre - Bandeau de commande
en verre émaillé - alisation par symboles lumineux -
Programmateur - I’rm. de courant pruzmmm.lble 10A-
Modulation de cuisson avec 3 possibilités de chauffe - Four trés
vaste: 51 litres utiles - Thermostats - irage - Grilloir -
Nettoyage intégral par pyroly se - Catalyseur Supprimant odeurs
et fumées - Systeme de Sécurité lors dé la pyrolyse -
Refroidissemient extérieur par ventilateur - Livré avec

2 tournebroches - Tournebrochettes en option.

Four inférieur

Four @ émail normal pour cuissons non salissantes -
Porte pangramique a ouverture a droite ou a gauch
Volume: 31 litres - Thermostat jusqua 300° C - Eclairage




Tous les modeles sont munis d'un systéme de verrouillage électro-mécanique
delaporte. = N - o
Durant 'gpération de nettoyage parj))'ral)'se. il est impossible d’ouvrir

ga gozl_e, evitant ainsi tout incident, des que la temperature du four dépasse

La mise en route de la pyrolyse et le blocage de la porte sont visualisés
par des voyants lumineux. ULTIMHEAT

----- LES TOURNEBROCHES VIRTUAL MUSEUM

Les fours sont livrés en série avec 2 tournebroches pouvant se fixer sur 3 axes d'entrainement : . i
un seul tournebroche en position centrale pour une trés grande piéce ou deux tournebroches en position latérale
pour des piéces plus petites.

L’ENCASTREMENT
PARFAIT

Par leur nouvelle esthétique,

les fours De Dietrich s'encastrent
parfaitement : leur facade est
rigoureusement alignée sur celle
des autres élements de cuisine.

CALORIFUGEAGE ET VENTILATION

Pour protéger les meubles le moufle du four est entouré par plusieurs
couches de materiaux afort pouvoir d'isolation. Cette isolation
poussee entraine également un abaissement de la consommation
d'électricité en utilisation courante.

Un ventilateur de refroidissement tangentiel réduit la température de
I 'mrrh)/)pe du four. -

Le bandeau et les manettes sont protégés par un rideau d'air.

ISOLATION DE LA FACADE

Veritable bouclier thermique, la porte a triple épaisseur

de verre trempé ou réfractaire réduit la température en facade.
Le hubloi de grande dimension facilite le controle

des cuissons.

N.B. : Voirdans les descriptifs les caractéristiques exactes de

chaque modeéle.

UL IR 2 A

FOURS A PYROLYSE A PROGRAMMATION ET COMMANDES
ELECI‘RONIM(%UES

Technologie d’avant-garde, I’électronique s’affirme de plus en plus dans les appareils ménagers.

Fidele a sa vocation de spécialiste dans le domaine des appareils a encastrer, De Dietrich associe sur 2 nouveaux modeles
le principe de la programmation et des commandes électroniques et le procédé de nettoyage par pyrolyse.

D’une esthétique sobre, leur facade de teinte brune est dépouillée. La poignée de porte est escamotable. Les manettes sont
remplacées par des touches et des curseurs plaqués a la facade.

D’ou une intégration absolument parfaite, rien ne dépasse et la porte du four n’est pas plus épaisse que celle du meuble.

FOUR DOUBLE A PYROLYSE 837 *

Four supérieur

Porte panoramique @ ouverture abattante avec 3 épaisseurs de verre -
Poignee de porte escamotable - Bandeau avec commandes .

- m— ~- — — - Qgr touches et curseurs - Visualisation digitale de la programmation -
m 2.2:8:5:0:3:0:8.479) 0123958700557 P 14 ) ehw) ovants lumineux - Programmateur ¢lectronique a affichage

lash v il i 3 - digital - Sortie de courant p; d A - Répartition
modulable de la chaleur - Four tres v .6 litres utiles -
Thermostat électronique - Eclairage - Grilloir modulable intégral -
Nettoyage intégral par pyrolyse - Catalyseur \'uﬁ)prinmm

odeurs et fumees - }5 téme de sécurité lors de la pyrolyse -
Refroidissement exterieur par ventilateur a 2 vitesses -

REPARTITION MODULABLE DE L -|\ ré ;f\ u Z-lnumchrwhm et tournebrochettes
LA CHALEUR Four inférieur

A chaque deplacement du curseur de la modulation correspond %)"L_”‘-“}"‘L“' "”fy"‘j“l“""{' CUISSONs ng S Siansads "

une répartition différente de la chaleur a I'intérieur du four. Orte panoramique vitree a ouverty allante - Foignee de porte

“eci est vrai méme en position grilloir. escamotable - Volume: 31 litres utiles - Thermostat electronique -
hoix de la température se fait par le curseur du thermostat Eclairage

o
regulé électroniquement. A y
FOUR A PYROLYSE 836 *
Porte panoramique a ouverture abattante avec trois épaisseurs
de verre - Poignee de porte escamotable - Bandeau aveccommandes
|{:_u’ touches et curseurs - Visualisation digitale de la programmation -
‘oyants lumineux - Programmateur ¢lectronique a affichage
digital - Sortie de courant programmable 16 A - Répartition
modulable de la chaleur - Four trés vaste : 58.6 litres utiles -
Thel srilloir modulable intégral -
pyrolyse - Catalyseur supprimant
e stéme de sécurité lors AIL‘E(I pyrolyse -
roidissement exterieur par ventilateur a 2 vitesses -
Livré avec 2 tournebroches et tournebrochettes.

PROGRAMMATION ELECTRONIQUE

Un programmateur a affichage digital indique I'heure en permanence
et surveille les temps de cuisson en utilisation semi-automatique.

En urilisation automatique, apres enregistrement de la duree

de cuisson nécessaire et de l'heure de fin de cuisson souhaitee,

un micro-processeur calcule l'heure de début de la cuisson et signale
1oute e rde programmation. Duree et heure de fin de cuisson

sont affichées durant tout le deroulement du programme.

Le choix de l'électronique facilite les manipulations, augmente la
précision et la fiabilite car aucune piece n'est en mouvement.

Le netroyage par pyrolyse est surveillé par le programmateur.

* En préparation : sortie prévue septembre - octobre 1977




Fours a catalyse.

uLTIMHEATALalyse: un principe de nettoyage par lequel les projections de graisse sur
VIrRTUlES pasEssont détruites en cours de cuisson, supprlmant ainsi une corvée fastidieuse.
Sur certains modeéles,une fonction “Super-nettoyage” permet de parfaire la catalyse
lorsqu’il reste des traces de projections.
Ce procédé d’entretien est appliqué quelles que soient les techniques de cuisson:
convection naturelle ou chaleur tournante.

GRAND VOLUME DE FOUR

D'unvolume utile de 55 a 58,8 litres le four est tres vaste,
parfaitement adapté aux plats de grandes

dunwnmm Les résistances cachées garantissent

la torale disponibilité du volume. Tous les fours

sont équipés avec grilloir a infrarouges

EMAIL AUTO-
DEGRAISSANT

Le four est revétu d’un émail
s/wual poreux, qui détruit les
eraisses par oxydation continu
ors de la cuisson.

a protection thermostatique.

FOURS A CONVECTION NATURELLE

Systéme traditionnel qui assure la répartition de la chaleur par circulation naturelle de
I'air chaud dans le moufle du four. . i ) ) _
La température est régulée par thermostat jusqu’a 300° C ce qui rend possible toutes les cuissons.

‘ TOURNE-
BROCHETTES

Le modéle a enchasser est livré
en série avec tournebroche
et un jeu de 6 brochettes.

BANDEAU DE.-COMMANDE

Claire et précise sur tous les modéles, la visualisation des fonctions
et puissances choisies est encore ameliorée sur le foura

enchasser sous le plan de travail. Dés que I'on tourne une manette
tout le bandeau s ‘éclaire. La fonction selectionnée prend

une couleur différente.

FOUR DOUBLE A CATALYSE 2492
Four supérieur

FOUR A ENCHASSER 814

l tudi¢ pour étre combiné avec une table de cuisson 2471, 2472 ou

3 qui s'encastre au-dessus du four - Porte panoramique
vitrée a ouverture abattantg - Poignée de porte escamotable -
Double vitre démontable - Bandeau de commande en verre émaillé
comprenant : | manet ommandant le four, le grilloir,
le xourmbr&xhc et I'éclairage du four - 4 manettes commandant
la table de cuiss airage complet du bandeau dés
la mise en service - Visualisation (fu couleur différente de I‘x fonction
sé lulmnn Programmateur a affichage numerique ave
m - Prise de courant programmable 10 A - Four l(L,\ vaste :
388 lxlro utiles - Refroidissement extérieur par ventilateur -
Grilloir - Four auto-dégraissant a parois amovibles - Fonction

Porte panoramique vitrée a ouverture a droite ou a gauche,
facilement réversible - Double vitre démontable - Bandeau de
commande en verre émaillé - Visualisation par symboles
lumineux - Programmateur - Prise de courant wmammmdblc 10A-
Modulation de cuisson avec 3 possibilités de J\ iffe

-our tres vaste : S8 litres utiles - Thermostat - Eclaira m. Grilloir -
Four auto-dégraissant a parois amovibles - Livré avec tournebroche -
Tournebrochettes en option.

Four inférieur

Four a émail normal pour cuissons non salissantes -
Porte panoramique vitrée a ouverture a droite ou a gauche

facilement réversible - Volume : 31 litres - Thermostat jusqu'a

super-nettoyage - Livré avec tournebroche et tournebrochettes. b
300° C - Eclairage.

l()l R A CATALYSE 2490
Porte panoramiqu 5
!;mlumm reversible - Double vitr
cecmmande en verre unmlk Visual
mmateur - Prise de
ion de cuisson av
38 litres u]ulu - Rés

deau de
isation p.xr svmboles lummLu\ =
courant programmuable 10
3 possibilites de chauffe - Four trés vaste :
cachées - Thermostat - Eclairage -
auto-dégre nt & parois amovibles - Livré avec
tournebroche - Tournebrochettes enoption.

HABILLAGE 2490-0950 pour version a poser
Habillage en skinplate 2 tons pour transformer le four a encastrer 2490
poser - Permet Lk hmuxuudu I«)ur en ha wteur sans

FOUR A CATALYSE 802
Porte panoramique vitrée a ouverture abattante - Double vitre
demontable - Bandeau de commande émaillé - Témoin lumineux de
S sion - Minuterie coupe-courant - Thermostat -
Lnrsu Four tres vaste particulierement économique
8.8 litres utiles - Four auto-dégraissant- Fonction
- Tournebroche en option

super-nettoy




DOUBLE VITRE DE PORTE

La porte panoramique, doublée d’une deuxiéme vitre en verre trempé, réduit les déperditions

de calories en fagade et assure une meilleure repartition de la chaleur a l'intérieur du four.

Cette deuxiéme vitre regoit seule toutes les projections. Démontable, elle peut étre nettoyée facilement
sur l'évier ou dans le lave-vaisselle. i

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

L’ENCASTREMENT
PARFAIT

Par leur nouvelle esthetique,

les fours De Dietrich s’encastrent
parfaitenient : leur facade est
rigoureusement alignée sur celle
des autres élements de cuisine.

PROGRAMMATEUR

En plus de l'utilisation manuelle,
le programmateur permet des cuissons a

départ differé et arrét automatique

e ou seulement avec arrét automatique hors
de la présence de la ménagere.

N.B. Voir dans les descriptifs les caractéristiques exactes de chaque modéle.

FOURS A CHALEUR TOURNANTE

Dans ces fours Iair est chauffé par une résistance placée a ’arriére autour

d’une turbine qui répartit la chaleur de fagon uniforme.

La possibilit¢ de montée en température jusqu’a 200° C et la présence d’un grilloir
autorisent des cuissons “a la frangaise”

FACILITE D’ENTRETIEN

Le four est revétu d'émail auto-degraissant. La possibilité de
“Super-nettoyage” a 300°C parfait le nettoyage.

Le_!?lm' protége-turbine et la double vitre sont démontables

pour nettoyage. Une plaque de sole amovible recueille les coulures
degraisse provenant du filtre et de la porte.

FOUR DOUBLE A CHALEUR TOURNANTE 826
Four supérieur

Porte panoramique vitrée a ouverture abattante - Poignée de porte
escamotable - Double vitre démontable - Bandeau de commande
en verre émaillé - Visualisation par symboles lumincux -
Témoins lumineux - Programmateur a affichage numérique

avec minuterie - Sortie de courant programmable 16 A -

Four trés vaste : 55 litres utiles - Turbine pour brasser I'air, avec filtre -
Thermostat réglable jusqu’a 200° C - Eclairage - Grilloir -

Four auto-dégraissant a parois amovibles - Sole ramasse-graisse
amovible en émail normal - Fonction super-nettoyage -
Refroidissement extérieur par ventilateur.

e 4 Four inférieur

3 Four a émail normal pour cuissons non salissantes -
Porte panoramigue a ouverture abattante - Poignée de }xmc
escamotable - Volume : 30,3 litres - Thermostat réglable
Jjusqu'a 300° C - Eclairage.

FOUR A CHALEUR TOURNANTE 2806

Porte panoramigue vitrée a guverture abattante - Poignée de porte

escamotable - Double vitre démontable - Bandeau de commande en

verre émaillé - Visualisation par symboles lumineux -

- == = Témoins lumineux - Programmateur  affichage numérique

avec minuterie - Sortie de courant programmable 16 A - X

LA MULTI CUISSON Four trés vaste : 55 litres utiles - Turbine pour brasser 'air, avec filtre -
/1 =4 Thermostat rég ° C - Eclairage - Grilloir -

Conséquence de la répartition uniforme de la température, 3 e-graisse

la possibilité de cuire simultanément sur plusieurs niveaux des mets

de méme nature ou méme de nature différente (1arte, poisson

et viande par exemple) sans mélange d'odeurs. Ceci nécessite de

choisir des cuissons se faisant a la méme position du thermostat.
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La puissance des brileurs et

des plaques est visualisée sur des
disques tournant sous le verre

du bandeau.

Seule la puissance choisie apparait.

| | ULTIMHEAT
RTUAL MUSEUM

LES TABLES AVEC MANETTES

Elles existent en 3 versions ; gaz, électrique ou mixte.

Et en 2 présentations : inox ou émail. )
Elles ont tout pour vous séduire : I'esthétique de leur forme extra-plate, I'élégance

et la facilité d’entretien des matériaux utilisés : verre, inox, émail. .
Notez aussi la possibilit€ d’encastrement avec le b.a deau de commande a droite
ou a gauche et la parfaite étanchéité garantie par un joint caché tres efficace.

TABLE 1IXTE 3486
n 1o illé ol jolique -
=) - éite |7dl’rdlk. ermml sp\. al inv andeau de

X pouvant s »lau éremment a commande e Ouy ac ifferemment a
drmle ou g.nuuhn sation par (IlsqllL le verre droite ou a ge i us | e
du bandeau - ]lqll ectriques : lnmd; @180 mm - 1500 W - du bum AU -
1 ultra-rapide O W (. | 1s:
un commu

l lhmm \.]\.LII’I

p ‘rmm ml 6.allug
180 mm - 2000




TABLE GAZ 2456

Table de cuisson extra-plate en inox satiné - Etanchéité parfaite
par joint special inv Nhlk Bandeau de commande en verre

et inox pouvant se placer indifféremment a droite ou a
sation par disque sous le verre du bandeau -

irs a flamme auto-stabilisée: 2 semi-rapides, | rapide,

1 ull. 1-rapide - Allumage électronique des 4 braleurs - Grille inox

gazetl'a

TABLE ELECTRIQUE 2476

Table de cuisson extra-plate en inox satiné - Etanchéité p.xrl ite
par joint special invisible - ideau de commande en vel
el inox, pouvant se placer indifféremment a droite ou &
Visualisation par disque sous le verre du bandeau -

4 plagues électrigue: rapide @ 180 mm - 1500 W, | ultra-rapide
@145 mm - 1500 W (ces 2 plagues religes a un commutateur
permettent chacune 6 allures de chaulfe) - 1 thermostatique

a 1’mlpuu @ 145 mm - 1500 W, | thermostatigue a pa |l|>ulr D180 mm
2000 W (les plaques lhumommquu sonta lures

maintiennent la température a un niveau constant) - Tunmn
lumineux de fonctionnement des plaques.

LES TABLES SANS MANETTES

3 tables électriques de largeur différente destinées a étre placées au-dessus du four a enchésser 814. Dans ce cas le bandeau

de commande du four est commun aux plaques et au four.
Ces tables peuvent également étre installées avec un tableau de commande séparé qui est a encastrer en facade.

TABLE SANS COMMANDE 2471

Table de cuisson extra-plate en inox sating destinée a étre placée

au-dessus du four a enchasser 814 (le bandeau de commande

du four est alors commun aux plag ues et au four) ou installée avec

un l.lbl\.«% de commande 2477 ou -4 \l‘éluu c,lulna]]uu

1 rapide @ 180 mm - 1500 W, - 1 ullm mpl 145 mm -

(ces 7]j‘|.lqux.§ sont 4 6 allures de chauffe) - 2 thermostatiques

dl’.:l ures de chauffe mm - 1500 Wet 1 @180 mm -
2000 W - Largeur de la table : 49 Scm.

TABLEAU DE COMMANDE 2478

= cade du meuble pour le branchement
d'une table 2 - 2 commutateurs a 6 allures
de chaufie - 2 mmmululuurs xln,rnwuuuquns Témoin lumineux
de fonctionnement des plaques - Horloge programmatrice
avec signal sonore de fin de cuisson- Prise de courant
programmable

TABLE SANS COMMANDE 2472
Table de cuisson extra-plate en inox satiné destinée a étre placée
au-dessus du four a enchasser 814 (le bandeau de commande
du four est alors commun aux pl.n un etau four) ou installée avec
un tableau de commande 2477 ou 2478 - 4 plaques dulnq_uu
1 rapide @ 180 mm - 1500 W - | ultra- mpxdc. - 1500 W
(ces Zell.u.]um sont & 6 allures de chauffe) - 2 lhul’m()sldllquus
H 12 alfures de chauffe : 145 mm 1500 Wet'1 @180 mm -

000 W - Largeur de la table CT
( elte table est ici combinée avec IL four a enchasser 814.

ALLUMAGE ELECTRONIQUE

Les britleurs des tables gaz et mixtes sont équipes de I'allumage
électronique. La méme manette commande I'arrivée du

7[mrmee La table gaz 3456 est un modéle simplifié avec
un bandeau émail et sans :17Iumuu électronique.

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

TABLE MIXTE ’486
Table de cuisson ex late en inox satiné - Etanchéité parfaite
par joint spécial inv B andeau de commande en verre €t inox
pouvant se placer 'ndl“ufumlﬂgnl adroite ou a gauche
/isualisation par disque sous le verre du bandeau - ]’nur la partie
gaz: 2 braleurs a flamme auto-stabilisée: | semi-rapide,
T ultra-rapide - Allumage Llu‘rumqm deés 2 braleurs - Grille inox -
Pour la parti¢ électrique: 2 plaques electriques: | ultra-rapide
@ 145 mm - 1500 W avec commutateyr permettant 6 & mum de
chaufie - | thermostatique & palpeur @ 180 mm - 2000 V
a 12 allures

TABLE SANS COMMANDE 2473
Table d son extra-plate avec partie repose-plats en inox satiné
destinée a étre placée au-dessus du four a enchasser
(le bandeau de commande du four est alors commun «m\ laques
et Ju four)ouinstallée avec un tableau de commande 24
ou 2478 -4 meéueg eleumiuu 1 rapide @ 180 mm - 1500 W -
1 ultra-rapid 145 mm - 1500 W (ces 2 l‘)l‘x ues sont a
d”UrLS ¢ chauffe) 2 thermostatiques allures de chauffe :
1 9145 mm - 1\00 Wet I @180 mm - 2000 W - Largeur de

l DE COMMANDE 2477

Destiné a étre encastré m LI&ddL du meuble pour le hmmhumm
d'une table ’4 1. 2472 ou 2473 - 2 commutateurs a 6 allur

de chauffe - 2 commuta |1gurs thermostz atiques - Témoin Iummm\
de fonctionnement des plaques.
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Eléments
a composer.

Vous avez le choix parmi les éléments
suivants:

l repose-plat, 1 poissonniére, 1 élément &
2 feux gaz, 1 élément & 2 plaques
elcclnqut.s. 1 friteuse.

Indépendants le: s des autres,
réalisés dans des matériaux élégants et
d’un entretien ais

Dietrich permettent de réaliser le plan
de travail le mieux adapté a vos besoins.

i encore, De l)lelmh S esl momre

ndmu de commande est incliné,

ui le met a I'abri de la zone de chauffe

mlue la lecture.
= la cuvette munie d’un rebord retient
les debordgme s.

Vous combinez les éléments

De Dietrich a votre gré. Dans le cas ou
vous les installez cdte a cote, une barrette
de jonction chromée assure un joint
parfait entre les différents éléments.
2
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Lave-vaisselle

Les lave-vaisselle De Dietrich sont construits pour durer. D'une robustesse &
toute épreuve, la cuve et la contre-porte sont en acier inoxydable 18/8 qui ne craint ni
les chocs, ni les rayures, ni la corrosion.

Ils garantissent en toutes circonstances un lavage et un rincage parfaits : systéme
d’aspersion sur 3 niveaux, pu:ssance des jets réglable, adoucisseur d’eau incorporé,
température de lavage de 65°

I existe deux modéles: un modéle luxe a4 programmes et un modéle super-luxe
46 programmes.
Les deux modéles sont également disponibles en version a poser avec table-top.

——— UNAVANTAGE
DETERMINANT :

LE PROGRAMME
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La conservation par le froid.

De Dietrich vous propose une large gamme d’appareils de

conservation par le froid.

Selon la taille de votre cuisine, le nombre de personnes au
foyer, vous pourrez choisir entre 5 modéles de réfrigérateurs avec
ou sans compartiment de conservation, 2 congélateurs a

encastrer et un combiné réfrigérateur-congélateur. Ces appareils
s’harmonisent a tous les décors de la cuisine:

leur intégration est parfaite car aucune grille d’aération
n’est visible en fagade et ’'encadrement de porte permet
I’habillage avec le méme matériau que les meubles.

Pour faciliter 'installation, quelle que soit la disposition
de la cuisine, les portes sont réversibles, s’ouvrant vers la droite

ou la gauche.

Refrigérateurs.

Si vous optez pour un réfrigérateur avec conservateur 3 étoiles
vous avez le choix entre deux modéles a encastrer (160 et 242 litres)
ou un modele a enchasser sous le plan de travail.

. Ces modeles bénéficient d’une
isolation poussée par une épaisse couche
de polyuréthane injecté.

DEGIVRAGE AUTOMATIQUE

Sur tous nos réfrigérateurs le dégivrage est entiérement automatique :

sans aucune intervention manuelle. L'appareil est tres régulierement
degivre sans interruption de la réfrigération. L'eau de degivrage est

ollectée dans une gouttiére a l'arriére de I'appareil, évacuée a I'exterieur

ou elle est évaporée par la chaleur dégagee par le compresseur.

Sur des appareils moins élabores le dégiyrage est semi-automatique et
doit étre enclenche manuellement.

REFRIGERATEUR 453

Modele destiné a étre enchassé sous le plan de travail -
Capacit¢ totale : 158 litres - Compartiment conservateur 3 étoiles***
(—18°C) de 20 litres - Compartiment réfrigérateur a 3
degivrage ent C uation et €vaporation

ha
le habillable - Alignement parfait de la faca
meubles car profondeur hors tout de 58 cm - N n
ns le courant de I'année ce modéle sera livrable sous référence 1453
avec une capacite totale de 163 litres et avec porte réversible.

ULTIMHEAT
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LE COMPARTIMENT
CONSERVATEUR

1l permet d'assurer la conservation pendant de
longs mois des produits surgelés ou congelés

a une temperature inferieure a — |8

REFRIGERATEUR 2450

Capacit¢ totale : 160 litres - Compartiment coj
), de 22

ervateur 3 étoiles***

(— 18 C), de 22 litres - Compartiment réfrigérateura ;
dégivrage enlierement automatique avec évacuation et évaporation
deTeau de dégivrage - Régulation par thermostat - Porte

réversible - Fagade habillable : intégration parfaite aux meubles.

ces appareils entrent dans la classification 3 étoiles***.
La classification 2 étoiles** correspond a — 12° C

et permet une conservation de quelques jours

des surgeles.

La classification | éoile* correspond a — 6° C et

la conservation est limitée a 48 heures.

-

REFRIGERATEUR 2451

Capacité totale ; 242 litres - Compartiment conservateur 3 étoiles***
(—18° C), de 22 litres - Compartiment réfrigérateura _ >
dégivrage entiérement automatique avec évacuation et évaporation
deTeau de dégivrage - chula_non du froid par thermostat -

Porte réversible - Facade habillable : intégration parfaite aux meubles.
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.

ongelateurs.

¢lateur constitue la solution idéale au probleme

nbinaison d’un réfrigérateur simple et d’un con
e conservation par le froid dans les foyers modernes.
Cest une formule “gain de place” bien adaptée au milfe
souvent limitée. i
2 réfri;érateurs sans compartiment basse températurej
(104 et 137 litres) peuvent étre combing€s entre eux par sujj
Le modele 1572 offre une telle combinaison en un se

citadin ou la surface disponible est

72 ou 200 litres) et 2 congélateurs
rposition ou juxtaposition.
appareil.

20




Reéfrigérateur pouvant étre installé séparément ou superposé

a un congélateur 2560 - Capacité totale ; 200 litres - Dégivrage
nti¢rement automatique avec €vacuation et évaporation de I'eau
dégivrage - Régulation par thermostat - Porte réversible -
cade habillable intégration parfaite aux meubles.

CONGELATEUR 2560

Conggélateur desting a &tre installé séparément ou combiné avec
un réfrigérateur 1452 - Capacité totale : 104 litres - Pouvoir

de congelation : 15 kg par 24 heures - 3 cases indépendantes -
Régulation par thermostat - Voyant de mise sous tension -
Interrupteur de congélation rapide - Voyant de sécurité -
I’orl%er\chIblc - Fagade habillable : intégration parfaite aux
meubles.

UN GRAND POUVOIR DE
CONGELATION

Une isolation hautement efficace permet de dégager un volume
intérieur maximum. De plus, le joint magnétique de la porte assure
une excellente éranchéité. Ces congélateurs atteignent sans
probleme des temperatures inférieures a — 30° C nécessaires a une
congélation ultra-rapide conservant aux produits toutes leurs qualités
nutritives et gustatives. D'ou leur classi| b

ation 4 étoiles***

ECONOMIE ET DURABILITE

Gage de longevité : chaque compartiment est parfaitemen
posséde son propre groupe de refrigération et thermostat,
ont donc moins sollicites et consomment moins d'énergie.

C N——

UN TABLEAU DE COMMANDE
COMPLET

Pour surveiller en permanence le bon fonc nt du ¢ ol
s appareils sont équipés de :
Voyant de mise sous tension de couleur verte

terrupteur de congélation rapide
oyant rouge “Alarme "xignu/’anl 1out réchauffement anormal de
la température intérieure
Thermostat a 5 positions
Les commandes n’apparaissent pas en facade :
4/ Is les 2 voyants sont visibles a travers deux caches placés sur le cadre
le la porte.

g2

En préparation : sortie prévue septembre - octobre 1977
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REFRIGERATEUR-CONGELATEUR 1572
Ce combiné monobloc peut-étre installé soit a coté d’'un meuble,
soit entre deux meubles colonnes - 2 compartiments autonomes
possédant chacun un compresseur - Profondeur hors tout

e 57 cm: les portes du combiné sont alignées sur les portes
des meubles. =g
Compartiment réfrigérateur :
Capacité : 215 litres - Dégivrage entiérement automatigue avec
évacuation et évaporation de T'eau de dégivrage - Régulation
par thermostat
Compartiment congélateur :

pacité : 143 litres - Pouvoir de congélation : 16 kg par 24 heures -

4 cases indépendantes - Régulation par thermostat - i
Interrupteur marche-arrét avec voyant de mise sous tension -
Interrupteur de congélation rapide - Voyant de sécurité.

Pour les 2 compartiments :
Fagade habillable : intégration parfaite aux meubles -
Portes réversibles - Pieds avant réglables et roulettes a l'arriére
facilitant la mise en place.

REFRIGERATEUR 1454 *

Réfrigérateur pouvant étre installé séparément ou combiné

aun congélateur 1563 par superposition ou juxtaposition -
Capacit¢ totale : 172 litres givrage entierement automatique avec
€vacuation et évaporation de |'¢au de dégivrage - Régulation
par thermostat - Porte réversible - Facade habillable ™ integration
parfaite aux meubles.

CONGELATEUR 1563 *

Congélateur destiné a étre installé séparément ou combiné avec
un réfrigérateur 1454 - Cu[;;lulé totale : 137 litres - Pouvoir

de congelation : 17 kg par 24 heures - 3 cases indépendantes -
Régulation par thermostat - Voyant de mise sous tension -
Inlcrru?lcu_r de congélation rapide - Voyant de sécurité -
Facade habillable : intégration parfaite aux meubles.

2 possibilités d'installation de ces appareils (juxtaposition ou
superposition) sont illustrées ci-dessous.




Reférence 807 494/495 442/443 836 837 814 802 2490 2492 2806 1826~
A 590 596 868 590 884 532 590 596 888 590 [g8aTT |
B 596 596 506 596 596 5 596 596 596 596 j505 = TIMGEAT
Ceencastré 525 500 500 525 525 525 525 485 485 525 ggg“"“_“*‘”" |
@« a 585 585 880 585 [ 880 585 585 585 880 585 B—————==
& b 5602 580 560 2 560 5602 580 5602560 | 5602580 5602 580 5602 860 560 580 560 580 5602 580 5602 580
° c 550 mini 550 mini 550 mini 550 mini | 550mini 550 mini 550 mini 550 mini 550 mini 550 mini 550 mini
b4 Puissance 35KW 35KW 59KW 3EKW | 59KW 28KW 28KW_ 3TKW 2.8%W 26kW 5.0kW
Référence 2456 2476 2486 3456 4456 3476 3486 2471 2472 2473
- Aencastre 145 120 145 145 145 120 145 30 30 30
F 8 582 582 582 582 582 582 582 495 580 750
@ C 502 502 502 502 502 502 502 510 510 510
wa a 155 130 155 155 155 130 155 60 60 60
=3 b 550 550 550 550 550 550 550 475 560 730
5 c 470 470 470 470 470 470 470 490 490 430
=8 Puissance = 6.5KW 35KW = = 65KW 35KW 6.5kW 6.5KW 6.5KW
a Référence 2477 2478 Référence 401 402 403 404 405
= A 104 104 £ A encastré 36 158 36 36 314
> [ 480 480 “»92 B 288 288 288 288 2688
> c 123 123 = G 510 510 510 510 510
S=" a 90 b 265 265 265 265 265
=9 b 445 445 g o c 486 486 486 486 486
B wo Puissance - - 35KW 25kKW 25 kW
-a L
Référence 463 1466 1488 1469 . Référence 586 588
A 155 160 160 160 =T 2 A encastre 199 199
B 600 500 800 900 i Q 540 740
C 535 503 503 503 2 ]
Puissance 160W 140W 140W 140W

issance 195W 195W

| [
BLOCS
FILTRANTS
i
QRIS
W~
NS

™ Référence 600 - Référence| 2152 156 @ 687 697
= A 210 = 820 820 = 8452875 8452875
2 x 100 2 B8 98 508 w E 596 596
B 598 = © 570 570 o 600 600
(6 500 > a 820 820 A 8452875 8452875
= c 320 : b 600 600 33 600 600
< Puissance 180 W g c 570 570 S 570 570
@ = Puissance 33KW 33KW o= 6.9KW 9.9kW
v
(=79 £ e ses
Des Reférence 2450 2451 1454 1563 2560 1452 1572 Ba Reéférence 453
=2 A 862 1230 882 882 720 1028 1820 = A 820
== 8 590 590 530 590 N — S — | 8 600
£= Cencastré 550 550 550 550 [ 550 550 565 hors tout 3 C encastré 535
O a 876 1225 876 876 | 714 1025 - § a 820
=L b 560 560 560 560 | oo 560 = =2 b 600
= E c 550 mini 550 mini 550 mini 550 mini | 550 mini 550 mini = e © 570
1+ Puissance T10W 120W 110W 120W | 110W 120W 230W P Puissance T10W
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Cuisinieres encastrables.

De Dietrich, c’est aussi une gamme compléte de cuisinieres:
gaz, €lectriques, mixtes, charbon et bois,
dont certains modeles ont été speaalement congus pour étre encastrés.
Pour tout savoir sur les cuisinieres De Dietrich,
demandez le nouveau catalogue “Cuisinieres De Dietrich”
a votre Spécialiste Agréé De Dietrich.

r CACHET DU SPECIALISTE AGREE
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